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Kiymal Kagarli Empanadas
Twix Bar A =~ §F & - DS ' Sevgili Is Ortaklarimiz,

Diinya olarak, tiiketicilerin gidada yeni deneyimler ve

Seftalili Badem Kremali Tartlar

ihtiyaclarini kargilamaya yonelik yeni tirtinler i¢in yollar
Duble (;ikOlG'I'G I Kitirh Muffin ‘ arayan biiyiik bir gida devriminin ortasindayiz.

Buna paralel olarak; lezzetten vazge¢medikleri ancak beslenme ihtiyaglarini da kargilayan ve ayni zamanda

Danimarka Kurabiye

D stirdiiriilebilir ve ¢evreye dost olan gida triinleri arayigt da bu dénemin 6nde gelen unsurlarindan. Felda Iffco
Sosisli Ev T|p| POQGQO Vg olarak, sektor ile ilgili i¢gdriilerimiz, inovatif yaklagimlarimiz, uygulamadaki uzmanligimiz ve siirdiiriilebilir

¢oztimler yaratma konusundaki tecriibemiz ile miisterilerimizin degisen ve gelisen ihtiyaglarini izlemekte,

Ka sa rli qudonozl u Tuzlu Kraker . ihtiyaclarini 6ngérmede ve yonetmede 6n plandayiz.

Napolyon Pasta ' Tim faaliyetlerimizi buna gore hizalayarak stirdiiriilebilirlik stratejimizi de i ortaklarimizla cesitli mecralarda
P paylastyoruz. Hedefimize ulasmamiza yardimci olacak belirli ve l¢tilebilir hedeflerin ana hatlarini belirledik.
3 Renkli Cikolatali Mus
Miisterilerimiz, tiiketici pazarindaki géziimiiz ve kulaklarimizdir. Siirekli gelisen bir gida endiistrisi i¢in dogru ve
Bogno k Mantisi — giivenilir {iriinti iretmek; her zaman ve her seviyedeki miigterilerimize yakin olmak ile elde ettigimiz i¢goriiler ile
: miimkiin olmaktadir. Felda Iffco olarak gelismis islevselliklere sahip teknolojimiz, izlenebilir ve siirdiiriilebilir

MU§1’€ rilerimizi Tan Iya lim - Denizli : hammaddelerin tedarigi siirdiiriilebilirlik stratejimizin yap: taglarini olusturmaktadir.

(Ozburcu Ekmek Unlu ve Gida Mamdlleri) " . R e .
Biliyoruz ki artik devir {ireticilerin 6n planda olmasi gereken bir devir ¢iinkii tiiketiciler gidanin yolculugunu merak
MU§1'er||er|m|Z| Tonlyohm - Denizli 4 - ediyor diger bir deyisle tabagina gelen gidanin kaynagini, nerede ve nasil yetistirildigini bilmek istiyor. Iklim

, degisikligi, ormanlarin yok edilmesi ve denizlerimizdeki plastikle ilgili ¢ikan haber bagliklari ve pandeminin de
((; thir Firl n) . e e ; - etkisiyle gidanin kaynagi konusunda daha fazla seffaflik talep ediliyor. Felda Iffco olarak hem hammadde, hem de

son {iriin {ireticisi olarak 2021 stratejilerimizde iireticide seffaflik ilkesini benimseyerek palm yagi hammaddesi

Atksiz Mutfak- Gidana SGh'p C'k ¥ S g ~ tedariginde %100 izlenebilirlik taahiitnamesinde bulunuyoruz. Bunu 2 ayrni modiilde sahip oldugumuz RSPO
3 S tifikas: ile d ti altina al .
BOYI TGnI'I'I m - Denlzll Akyol G|d0 sertirikasi i1le de garanti altina alltyoruz

Zor bir yildan gegiyoruz; 2020 yili hayatlarimizi degistirdi, ama bu tecriibeden ogrendiklerimiz de var. Bu
ogrendiklerimiz ile yolumuza devam ediyoruz. Son 1 yilda, her giin giivenli ve giivenilir operasyonlarimizi
stirdiirtirken direngli olmaya calistik. 2021'de de yine ayni hassasiyette olacagiz. Gelecege bakarken, elimizdeki
degerlerimizi korumaya, isi biiylitmek adina sirketimizin her katmaninda tek viicut olmaya devam edecegiz.
Pandemi ile ortaya ¢ikan insan faktdriiniin 6nemini hassasiyetle ele almak en dnemli ilkelerimizden olmaya devam
edecek.

Hepinize saglikli ve iglerinizde de hayirli bir yil dilerim.
Giiven Gerig
Felda Iffqp Thikkiye CEO
= ‘!‘il-— b
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l K1ymali Kasarli Empanadas
Malzemeler /

Hamuru igin Dolgusu igin
e 480 gr un

e 150 gr Alfa Genel
Amacli Margarin

450 gr dogranmig sogan
50 gr Alfa Chef

350 gr kiyma

500 gr domates rendesi

® 59rtuz

e 13 gr seker

5 grtuz
e 240 ml soguk su

5 gr toz kirmizi biber

e 5 gr kimyon
Arasi igin * 5 gr kekik
® 350 gr kasar ® 5 gr pul biber

tarit adimlar:

Hamur

Un ve Alfa Genel Amagh Margarini bir kaba alin.
Yogurun. Tuzu, sekeri ve suyun yarisini ekleyin.
Yogurmaya basglayin. Kalan suyu yavas yavas ekleyin.
Yapiskan olmayan ama nemli bir hamur olacak.

Hamuru birkag kez yogurun. Hamur haline gelince ikiye
ayirin ve disk seklini verin. Strece sarin.
Buzdolabinda 1 saat dinlendirin.

ic dolgusu

Sogani Alfa Chef ile soteleyin ardindan kiymayi koyun ve
pisirin, son olarak domates rendesi ve baharatlar da
kansgtirip karigimi sogumaya birakin.

Hamuru Sekillendirme

Hamuru 16 parcaya bélerek bezelere ayirin.
Her bir bezeyi 15 cm olacak sekilde acin. (Resim A)

iclerine kiymali dolgunuzdan ekleyin. Ardindan Gzerine
kasar koyup, kenarlarina ¢irpilmig yumurta sirin.
Hamuru kapatin. Yarim ay seklinde olacak.
Kenarlarini bir catal yardimiyla sekillendirin. (Resim B)

Her parcanin Uzerine bicak ile 2 adet kicuk delik agin
ve yumurtalayin. (Resim C)

190°C’de 35-40 dk firinlayin. Sogumaya birakin.

Sunuma hazirdir.




Resim C

tarit adimlart

Kurabiye

Alfa Chef ve vanilyayr galistirin. Pudra sekeri ve tuzu
ekleyin. lyice kariginca unu da ekleyin ve caligtirin.

Hamuru 1 saat buzdolabinda bekletin. 177 °C’de
10 dk pisirin.

Dinlendirdiginiz hamuru yarim santim kalinhi§ginda agin
ve dilimlere ayinp Uzerini ¢atal ile delin. (Resim A-B)

Twix Bar

Kestiginiz kurabiyelerin Gzerine karameli sikin.
(Resim C) Birkag saat bekletin.

Daha sonra kurabiyeleri cikolata sosuna batirin.
Uzeri kaplanacak. (Resim D)

Buzdolabinda 1 saat bekletin.

Uzerine kaya tuzu serpin.

Sunuma hazirdir.

Malzemeler /

20 tane Uron igin

Karamel Dolgu

Cikolata Sos

Kurabiye malzemeler
140 gr Alfa Chef

5 gr vanilya

60 gr pudra sekeri

3 grtuz

180 gr un

Uzeri icin

Kaya tuzu




100 gr badem unu
100 f

1 yu

50 gr

250 gr Milféy hamuru

Resim A Resim B Resim C




@lfl/b‘@ Malzemeler J

® 300 grun
® 80 gr kakao
e 5 gr karbonat

e 5grtuz

® 10 gr kabartma tozu

® 250 gr toz seker

® 2 biytk boy yumurta

® 100 gr Alfa Chef (eritilmis)

® 250 ml kefir

e 150 gr bitter gikolata (kiguk kicik parcalanmis)

Kirintilli Karigim igin;

e 57 gr Alfa Chef

e 50 gr pudra sekeri
® 45 grun

e 25 gr kakao

**Tum malzemeleri son asamada karigtirin,
kirmtili bir hamur elde edeceksiniz.

b

1

.

tarif adlman

® Firininizi 180°C*de isitin. e lyice karisinca kuru karisimi da yavas yavas calistirirken ekleyin.

® 12'li muffin kalbinin icine muffin kagitlarini dizin ® En son parcalanmisg cikolatalar karigimin igine ekleyin . Cok fazla karigtirmayin.

VElkSiasdlon be\ICHi ® Muffin kagitlarinin en Ustine gelecek sekilde karigimi paylastirin.

® Bir kapta un, kakao, karbonat, tuz ve kabartma

® Hozirladiginiz kirintili karigimini Gzerine serpin.
tozunu kangtirin.

® Yaklasik 18-21 dk. kontrollU sekil isirin.
® Bagka bir kapta seker, yumurta, erimis Alfa Chef glas < e SEOUII g T pisirin
ve kefiri caligtirin. ® Sogumaya birakin.

Sunuma hazirdir.



Malzemeler

e 450 gr Alfa Chef e 135 gr badem unu

e 225 gr toz seker e 9 damla vanilya aromasi
e 2 grtuz e 150 gr cesitlik un

e 90 ml sUt e 30 gr ekmek unu

tarif adimlar

Alfa Chef'i setUst0 mikserinizde caligtirin. Ardindan sekeri
3 seferde ilave edin. Kremamsi olana kadar gahighirin.
Ardindan tuz ve suts ilave edip spatulayla karigtirin. Badem
ununu ekleyip, vanilya aromasini ekleyin. Cesitlik ununuzu
da ekleyip hamuru toparlayin.

Ardindan ekmek ununuzu tezgaha serpip hamurunuzu
rulo haline getirin..

Streg filme sarip 30 dk dondurucuda sogutun.

Soguttugunuz hamurunuzu iri taneli sekerle kapli bir tepside
ileri geri dondurun. Etrafi sekerle kaplandiktan sonra

1,5 cm kalinhginda kesin. 170°C’de 18 dk, 150°C'de

7 dk pisirin.

Sunuma hazirdir.




Sosisli Ev Tipi Pogaca
!E p1 Pogac

Malzemeler J

Kasarli Maydonozlu Tuzlu Kraker Il

Malzemeler J

1 kg un 1 kg un

25 gr tuz 25 gr tuz

70 gr toz seker 50 gr toz seker

20 gr maya 20 gr kabartma tozu

10 gr kabartma tozu

250 gr yogurt

2 yumurta

400 gr Alfa Genel Amacli Margarin
125 ml Alfa Aycicek Yagi

ic dolgusu

1 adet patates (haslanip, ezilecek)
500 gr ince dogranmis sosis

e 150 gr kasar rendesi

tarit adimlart

® TUm malzemeleri yogurun.

e Hamur haline gelince, hamurdan ceviz

buyuklogunde parcalar koparip
yuvarlayin.

10 ml sirke

4 yumurta sarisi

1 demet ince dogranmig maydanoz
350 gr rendelenmis kasar peyniri
400 gr Alfa Genel Amacli Margarin
300 gr Alfa Krema

50 gr Alfa Aycicek Yagi

tarit adimlart

® TUm malzemeleri yogurun.

® Hamur haline gelince merdaneyle

2 cm kalinhiginda olacak sekilde agin.

e Kopart yardimiyla sekil verin.

® ic malzeme olarak patates ile
kargtirdiginiz sosis ve kasari yerlestirip
kapatarak sekil verin.

® Uzerlerini yumurtalayin.

™ & Son olarak rende kasar ve maydonozu
kangtirip Uzerlerine serpistirin.

e 170 °C'de 20 dk pisirin.

Sunuma hazirdir.

e Uzerlerine yumurta sirin.

e Uzerine tercihen susam veya ¢érek otu
serpistirebilirsiniz.

® 170 °C’de 20 dk pisirin.

Sunuma hazirdir.




Malzemeler J

Hamuru

e 1 kg milféy hamuru

Krema

1 kg sut

1 vanilya cubugu
200 gr toz seker

10 yumurta sarisi
100 gr misir nisastasi
100 gr Alfa Chef

Uzeri icin

e Pudra sekeri

tarit adimlar:

Krema: Sekillendirme: Birlesmesi:

Bir tencerede sutu, vanilya cubugundan ¢ikan Milfdy hamurunuzu agin, kullanacaginiz boyutta kesin ve 1. kat milféy koyun. Uzerine sikma
taneleri ve sekerin yansi kaynatin. Uzerlerini delin. torbasi ile bir kat krema sikin.

Baska bir kasede yumurta sarilarini beyazlasana 10- 15 dk. 180 ° C'de pisirin. Bir kat daha milféy koyup yine
kadar kalan sekerle ¢irpin. Misir nigastasin krema sikin.

: o Hamurun esit sekilde sismesini saglamak igin Gzerine bir
ekleyin, topaklanmayr nlemek icin iyice cirpin. orun egil geKtiae sigmesini sag cin Uzerine bl

izgara/agirhk yerlestirin. Son milféy katmanini da yerlestirin.

Bu kangimi stl kanigimn icine alin ve karighrin. Izgaray: gikardiktan sonra 210 ° C'de firina geri koyun ve Uzerine pudra sekeri serpin.

Sutlo karisima Alfa Chef’i kiicuk parcalar 10-20 dk. Kontroll§ firmlayin. Bu islem karamelizasyon icin
halinde ekleyin. yapilacak.

Kenarlarini testere bicakla duzeltin.

S S hazirdir.
Kremaniz hazirdir. Sogumaya birakin. Finndan gikinca testere bigak ile dikdértgen pargalara bélun. R

(Resim A-B)



Malzemeler J

250 ml st

80 gr sutlu cikolata

80 gr bitter cikolata

80 gr beyaz cikolata
300 ml tam yagli krema

tarit adimlart

Yapihsi:

SUt0 tencerede 1sihp, 3 ayri kaseye kirdigimiz cikolatalari esit miktarda dékelim ve 2 dk
boyunca gikolatalarin erimesini bekleyelim.

Ardindan iyice karigtirnp krema haline getirelim ve bir kenarda sogumasini bekleyelim.
Kremayr yapmadan 30 dk énce buzluga derin bir cam kase yerlegtirelim ki mikserle
cirph§imizda daha gizel bir kivam alsin. Krema mutloka soguk olsun.

Buzluktan gikardigimiz kaseye sivi tam yaglh kremayr dékip, 5-6 dk hig¢ durmadan mikserle
cirpalim. Koyulagip krem santi kivamina gelecektir.

Koyulasan kremayi 3 esit miktarda gikolatalara bosaltip tahta kagikla asagidan yukariya
karighralim ve cam bardaklara énce sitli olan karigimdan, sonra bitter gikolatali olandan ve
en son beyaz ¢ikolatali mus’dan dékup 4 saat buzdolabinda dinlendirelim.

Sunuma hazirdir.
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~ Resim C

Malzemeler J
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Hamur igin ic hara icin

1 kg un 2 sogan

30 gr tuz 1 kg kiyma
550 gr su 10 gr tuz
Karabiber

Unun ortasini havuz seklinde agip malzemeleri koyun ve yogurun
Bu sekilde Uzerini streg film ile 6rttp 5 dk dinlendirin

Hamuru énce ortadan ikiye bélun. Sonra pargalarcan hamurlar 200 gr olacak sekilde parcalar kesip beze haline
getirin. Bezeler 20 dk dinlendirin. 20 dk sonunda Alfa Aycicek yardimi ile bezelerin Uzerine basin.

Bastiginiz bezeleri 30 dk dinlendirildikten sonra, el yardimi ile biraz ciftleyerek agin.

Ust Uste koyun ve bu sekilde de 10 dk dinlendirin.

Dinlenen hamurlar merdane yardimiyla agin. Uzerine 20 gr Alfa Katkat sorin.

Alfa Katkat strdiguntz hamurlan garsaf seklinde agin.

Serpme seklinde agh@iniz hamura i¢ harcinizi cigden serin. (Resim A)

Rulo haline getirin. (Resim B)

Rulonuzu gérseldeki gibi dilimleyin ve dilimleri 2 yandan ige katlayarak mantilar hazirlayin. (Resim C)

Yuvarlak tepsiye mantilari yanyana dizin. (Resim D)

220 °C’'de 20 dk. pisirin.

Yogurt ve domates sos ile servise sunabilirsiniz.

Sunuma hazirdir.
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Il Musterilerimizi Taniyalim - Denizli

Ozburcu Ekmek Unlu ve Gida Mamiilleri

Yénetim Kurulu Bagkani: ibrahim Erdem
Kuru Pasta Ustasi: Fatih Pak
Yas Pasta Ustasi: Ahmet Oguzhan

Yas Pasta Yardimcisi: Bekir Tasgi — Ercan Vardal
Gida MUhendisi: Mehmet Gékmehmetoglu

Kag yillik bir pastane burasi2 Subeniz var mi?¢

Denizli Merkezefendi ilcesi Servergazi Mahallesinde yer
alan igletme 18 yillik bir gegmise sahiptir. Bu yerlesim
yerinin temiz havasi, gurilttden uzak sakin olusu, dnemli
merkezi noktalara ulagmadaki rahathigr ve kaliteli, hijyenik
bircok Urin secenekleri ile bélge halki tarafindan oldukca
sevilen igletmemiz bizi ve bélgemizi daha da degerli
kilmaktadir.

Miusterilerimizi Taniyalim - Denizli Il

Urin grubunuz oldukca genis. En cok tercih edilen Grinleriniz neler?

Ozburcu Ekmek olarak kalite hijyen ve sureklilikten 6diin vermeden urinlerimizi ginlik tazelikte
mUsterilerimize sunmaktayiz. Basta ekmek ve ekmek cesitlerimiz olmak Gzere simit agma, pogaca ve borek
cesitlerimiz ile birlikte gdzleme, katmer gesitlerimiz mevcuttur. Tatli ve tuzlu gesitleri ile kuru pastalar ve
spesiyal kuru pastalar mevcuttur. Baklavalarimiz gunlik taze olarak cikar, ayrica nisan, dogum gini veya
ézel gunlerinizde istege dzel boy yas pastalarimiz da yapilmaktadir. Ozenle yapilan %100 dana kiyma
kullanilan mantimiz, 6zel ic malzemeleri yapilan su béregimiz , el yapimi eristemiz, galeta cesitleri,
hindistan cevizli cocu, ici bos, izmir bomba, acibadem kurabiyesi, trilece, tiramisu, 1slak kek ve birbirinden
bzel adet yas pastalar ile her giin hizmet vermekedir.

Alfa’yi ne zamandan beri kullaniyorsunuz, memnun musunuz?
Alfa yaglarini 2 yildir kullanmaktayiz.

Pandemi sUrecinde yasadiginiz zorluklar neler oldu? Nasil agtiniz sorunlarinizi2

Tum dUnya genelinde etkili olan Covid-19 pandemi strecinde Glkemizde de buyik zorluklar yasanmigtir ve
halen daha etkisini yitirmis degildir. Bizler de pandeminin etkili olmaya baslamasi ile birlikte kafe bélimini
toplum saghgimiz agisindan ilk olarak kapatmak ile baslayip is yeri genelini dezenfekte edip is yeri
cahsanlarina genel bilgilendirme yapilmak suretiyle gerekli miktar maske, eldiven, dezenfektan ihtiyacini
tamamladik. Ortak egyalarin kullanimi kaldirarak tek seferlik malzeme kullanimina gegtik. Satig
bélumUmizde gerekli 6nlemleri alarak sosyal mesafeyi korumayr amagladik. Bu stregte personel sayimizi
yeterli seviyede tutup musterilerimizin kisa strede isteklerini tamamlamayr amacladik, temizlik acisindan
giris cikis noktalarinda dezanfektanlarimizi ve bilgilendirme afiglerimizi yerlestirdik.




Citir Firin

isletme Sahibi: Hasan Araci

Ustalar: Seda Bozbay - Mehmet Keng

Kag yillik bir pastane burasi?2 Subeniz var mi?¢

33 yillik bir igletmeyiz, merkezimiz Merkezefendi Denizli'de.
Bunun yani sira 14 subemiz var. Denizli’de hizmet vermeye
devam ediyoruz. Kaliteli ve hijyen kosullarini siki tutarak
Uretilen Grinlerimizle Denizli‘de tercih edilen ve sevilen bir
isletmeyiz. Subelerimizle tam gaz hizmet vermeye devam
edecegiz.

Urin grubunuz oldukca genis. En cok tercih edilen Grinleriniz neler?

Citir Firin olarak kalite ve hijyenden &din vermeyerek tretim yapiyoruz. Urinlerimizi her zaman taze olarak
musterilerimizle bulusturuyoruz. Ekmek ve ekmek cesitlerinin yaninda, yas pasta ve kuru pasta Gretimimiz
var. En cok tercih edilen GrinOmiz citir simittir. Ayni zamanda 6zel ginlere yénelik yaptigimiz kisiye 6zel yas
pastalar cok begeniliyor. Suruplu tath satigimiz da bulunuyor. Simit, agma, pogaca ve borek cesitlerimiz ile
birlikte gézleme, dénemsel olarak gullag ve pide Uretimimiz de mevcuttur. Tath ve tuzlu farkli cesitlerle
spesiyal kuru pastalarimiz begenilen trinlerimizden. Ornegin acibadem kurabiyemiz sevilen bir rin.
Ayrica cok farkli ekmek cesitleriyle musterilerimizi bulusturuyoruz. Ozenle yapilan dogal Grinler kullanilarak
hazirlanan ekmeklerimiz, yenilikleri géz éntinde bulundurarak portféyimuize kathigimiz cikolatali
baklavamiz, sag béregimiz, galeta gesitlerimiz, taze ekler, profiterol gibi tathlarimizla da her gin isimizin
basgindayiz.

¢citir firin

Alfa’yr ne zamandan beri kullaniyorsunuz, memnun musunuz?
Alfa yaglarini 3 yildir kullanmaktayiz.

Pandemi sUrecinde yasadiginiz zorluklar neler oldu? Nasil astiniz sorunlarinizi?

Covid-19 pandemi surecinde tOm dunya gibi bizim Glkemizde de buyuk zorluklar yasandi, hala da devam
ediyor. Bu suregte saglik tedbirleri ile birlikte biz de musterilerimize sadece gel-al seklinde hizmet vermeye
bagladik. Kafe hizmetlerimizi durdurduk. Hijyen konusunda, ig yeri temizliginde biton uygulamalar daha da
arttirip, dezenfekte streclerini 6n plana aldik. Butin ¢alisanlarimiza gerekli bilgilendirmeleri yapip maske,
eldiven, dezenfektan tedarigini sagladik. Calisanlar igin her seyin tek kullanimlik uygulamasina gegtik.

Satis yaparken de yine énlem alarak sosyal mesafeyi korur uygulamalar yaptik. Giris ¢ikis bélimlerine
dezanfektanlarimizi yerlestirdik. Botin tedbirleri alarak Gretim yaptik.



Il Atiksiz Mutfak - Gidana Sahip Cik.

Son yillarda cevre ve kaynaklarda meydana gelen tahribat donyanin en biytk gindemi.
Bu sekilde tuketmeye devam edersek cocuklarimiz, torunlarimiz basta su gibi bir cok dogal kaynaga
erisemeyecek durumda olacaktir.

Bu durumu geciktirmek icin her alanda strdurilebilirligi esas alan uygulomalara gecmeliyiz.

“Neden Atiksiz Mutfak2”

Atksiz mutfak ¢inkU; Uretimin ve cesitliligin devamliligi, insanlhk yagsaminin da daimi olarak devam etmesi
gerekmektedir. Buna sUrdUrulebilirlik diyoruz. Surdurilebilirlik; gelecek kusaklara ekonomik, ekolojik ve
ayni zamanda sosyal kosullari devam ettirebilen bir dinya birakmaktir.

Pastacilik sektériinde de siz ustalarimiz imalatlarinizda yapacaginiz kiicik uygulamalarla
sirdirilebilirlik ve ahksiz mutfaga destek verebilirsiniz.

Mikemmel regeteler uygulamak énemli bir istir ama ayni zamanda malzemeyi nasil kullandigimiz ve
degerlendirdigimiz de énemlidir.

Iste adim adim atiksiz mutfaga giden yollar:

Gereksiz tisketimimizi azaltmaliyiz

Atiksiz bir mutfak igin ilk adim ihtiyacimiz kadar almak olmali. Malzemeleri dogru kullanmak, gereksiz atik
ctkarmamak gibi uygulamalarla atiksiz mutfaga destek verebiliriz. Ornegin tezgahiniza koyacaginiz trinleri
planlarken kullandiginiz malzemenin mimkinse kabugunu ayri igini ayri degerlendirmenizi éneririz.

Urinleri hazirlarken traslanan kekler ve buna benzer Grinleri de degerlendirebilirsiniz. Ornegin bir pastane
klasigi olan pastis aslinda keklerin kurabiyelerin kinntilariyla doldurulmaz mi2

Bu gibi receteler yaratabiliriz.
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Atksiz Mutfak - Gidana Sahip Cik.

® Plastik kullanimini en aza indirmek hayatinizdan cikarin

Tek kullanimlik plastik ambalajlar tercih etmek yerine tercihimizi dogaya kazandirilabilir Grinlerden yana
kullanabiliriz. Malzemelerimizi cam kaplarda muhafaza etmek bile bu duruma bir katki saglamaktir.
Plastik poset kullanmak yerine Urinlerinizi misterilerinize kese kagidinda sunmayi hedefleyebilirsiniz.
Mdigsterileriniz talep etmedikge tek kullanimlik plastik ¢atal, kasik vb. Grinler vermeyiniz, ¢inki bu
UrOnlerin bir cogu ¢épe atiliyor ve dogaya bir yik oluyor.

Eger bir kafeyseniz , son zamanlarda ¢ikan bir akima siz de destek verebilirsiniz. Bazi kafeler kahvem
termosta adli bir hareket baslattilar ve termosuyla gelen misafirlerine indirim yapiyorlar. Siz de
mUsterilerinizi kahvelerini bu sekilde kahve servisi almalari igin tegvik edebilirsiniz.

Pastaneler “Sirdirilebilirlik “icin neler yapabilirler2

Kurabiye tipi paketli Gron alan musterileriniz icin ‘kendi kabini getir, kurabiyeyi indirimli al’ gibi bir
kampanya baglatarak hem dogayi korudugunuzu musterilerinize géstermis olursunuz, hem de bu
anlamda bir farkindalik baslatmis olursunuz.

imalathanenizde yaptigimiz dogayr korumaya yénelik uygulamalari sosyal medyada misterileriniz ile
payalasabilirsiniz.

imalat icin plan yaparken programli olmaliyiz
Amacimiz gunlik satigimiz kadar Gretmek olabilir. Ne kadar az atik ¢ikarirsak strdurilebilirligi o kadar
desteklemis oluruz.

£ Mutfaktaki her malzeme tekrar déniisebilir
Bozulmaya yUz tutmus meyveleri farkh recetelerde degerlendirebilirsiniz. Meyve kabuklarindan marmelat,

ya da recel yapabilirsiniz. Aldiginiz malzemeleri tUketim tarihine gére siralayarak raflara ya da dolaba
dizip o sirayla kullanabilirsiniz.

=

UJ Céplerimizi ayrishrmaliyiz

Plastik, kagit, aliminyum ambalajlar, cam ve organik atiklar
ayirarak tukettigimiz enerjinin bir kismini dinyaya geri
kazandirabiliriz. Bunu imalatlarda uygulayabiliriz.

BUtun bunlar aslinda toplumumuz icin yapacagimiz kicik
adimlar. Saglikli ve temiz gidaya ulagsmak herkesin hakki.
Saglikli yasamanin baglangici hepimizin ellerinden geciyor,
hepimizin yapabilecedi kicuk girisimler var...

-@-Enerii tasarrufu saglamalyiz
YUksek voltlu aydinlatmalarin armatir cinsini ve yerini degistirerek elektirik de tasarruf edebilirsiniz.
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BAYIMIZ DENIZLI AKYOL GIDA’YA SORDUK

Ne zaman kuruldunuz?

2012 yilinda kurulan firmamiz Akyol Gida pastacilik malzemeleri olarak genis Grin yelpazesi ile Denizli il
merkezli olup komsu illerinde de hizmet vermektedir.

Pastacilik Grin gruplarinizda neler var?

Akyol gida olarak pastane, otel, firn cafe & restaurant gibi sektérlerin pasta ve unlu mamulleri konusunda
ihtiya¢ duydugu A'dan Z'ye tm hammadde, teghir ve sarf malzemelerinin bulundugu Grin portféyine
sahiptir.

ALFA bayiliginizin basladigi sGrecten, bu tarihe kadar gerceklestirdiginiz
satiglarda, hizli bir gelisim kaydettiniz.
Bu basariya ulagsmanizda, nasil bir strateji izlediniz ¢

Firma olarak “Akyol Gida ihtiyag Aninda Yaninda” felsefesini kendimize hedef edindik. Bu dusiinceyi
sahada géren musterilerimiz bizi tercih ettiler. Bu durum satiglarimizin hizla artmasini sagladi. Ayrica
mevcut mUsteri potansiyelimizi genigleterek tedarikini sagladigimiz Grinleri gesitlendirdik. Bdlgemizde daha
genis bir cografyada is yapmaya ¢alisarak, pazarimizi genigletip  daima satig imkanlari yarathk.
Mevcut Grinlerimizin yaninda ek hizmetler ya da Grinler sunarak mevcut misterilerimizin tercih etmesini
saglayip ve yeni musteriler kazanmaya basladik. Urinlerimiz ile birlikte misterilerimizin ihtiyag duyacag
konularda da destek veriyoruz. Rakiplerimizi sektérde nasil ilerlediklerini géz éninde bulundurarak
onlardan bir adim daha ileride olmak icin stratejiler gelistiriyoruz.

sletme olarak en dogru fiyatlandirma stratejisini secip insanlarin var olan Grine veya hizmete
beklentilerinden ¢cok ama cok asagida fiyatlar sunup piyasada kalite ve fiyat olarak ismimizi ilk siralara
tagidik.

Tekrar kapanmaya gecilen bu dénemde pastaneler icin
tavsiyeleriniz neler?

Urin tedarik edilememe durumlarina karsi planlarin yapilmasi, tekrar normallesme sirecinin baslamasi
ile birlikte yosanacak yogunlugu yénetmek Uzere 6n siparislerin yapilmasi gerekiyor

Pandemi sonrasi pastanelerin yiyecek-icecek hizmetlerinde gerek imalat kanadinda gerekse satig
kanadinda seffaflik ve hijyen mekan konusu ele alinarak pastaneler bu konudaki tuketici tarafindan
akillarda olusan acaba sorularini en aza indirmeliler. Pastane sektéri insan sirkUlasyonunun ¢ok fazla
oldugu bir sektérdir. Mekanlara gelen musterilerin calisan sagligini tehlikeye atabilecedi gibi, tam tersi
de mUmkin. Bu yUzden bu siUrecte pastane sektérinde calisanlara 6zgU tahlil strelerinin yillik yerine
aylik hatta haftalik olarak gézetilmesini dogru buluyoruz.

" Pandemi sirecinde pastane misterilerinin
| satin alma tercihlerinde ne gibi

degisiklikler oldu?

Tuketmek ginimuizde elektronik hale gelmistir. Yeni medya,
akillk mobil cihazlar ve tablet bilgisayarlar sayesinde tiketim
aliskanliklarinin hizla online platformlara gegis yapmistir.
TuUketiciler Urin ve hizmetlerin detayl bilgilerine aninda
erisebilmekte ve Urinlere dokunmadan satin alma davranisini kolaylikla gergeklestirmektedir. Birgok
tUketici internetten aligveris yaparak zaman kazanmay: tercih etmektedir.
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