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Felda Iffco, Alfa ve Pristine markalanyla sektore
yatinnm yapmaya devam edecek.

Yabanc sermayeli bir kurulus olan Felda Iffco Gida
Sanayi ve Ticaret A.5., lzmir'de bitkisel sivi ve kat
qida yadlan Gzerine Gretim yapiyor. Firma, Malez-
ya'nun en biyik tarnm kuruluslanndan Felda ile
merkezi Dubaide bulunan yilda & milyon ton Grin
traten lider markalanin kurucusu Iffco nun, Tarki-
ve'deki ortak yatinmi. Gida sektariinde, ev digi
tiketim noktalar icin Alfa pastacilik yadlan ve
Pristine bitkizel sivi santi, bldylk endistr gida
Greticileri igin ise Iffco endistrivel gida yaglan
Uratiyor,

‘Kntmadegeﬂl pastacilik yaglari

“Felda Iﬁcu Trklye clarak, pastacilik sektar Igm

katma degerli pastaciik yaglan dretiyoruz” diven
Pazarlama Midirnd idil Akbaba, Pristine s santi
hakkinda su bilgiler paylasiyor: “Bu sektariin nabzr-
ni iyi tutan ve hedef kitlesini iyi tanmyan bir firma
olarak pastacilik vadlarinin vaninda sektore veni bir
irin daha kazandirdik;

Pristine sivisanti. Bu drin sekerli bir Grin olup,
performans ustalanmiz tarafincdan onaylanmistr,
Pristine sivi santinin dekorasyon uygunlugu,
miikemmel mukavemeti ve kalic) hacmi ile Tirki-
ve'deki tim pastacihik sektdriine hitap ediyor”

& Alfa

"“Katma dederll iiriin ve hizmet

sunmayi ilke edindik”

Akbaba, ustalann Alfay tercih etmelerinin en
bilyUk nedenini: "Kalite bilinci ile sektérin degi-
sen ve geligen ihtivaglanni izleyip: garantili ve
katma degeri Grin ve hizmeti onlara sunmay
kendimize ilke edinmeamizdir” stzleriyle agiklyor
ve devam ediyor: “Turkive'de pastacilik ustalar,
Felda Iffce Gida Sanayi binyesinde Alfa markasi
olarak trettigimiz pastacilik vaglarinin kalitesi ve
sektdre sundugumuz katma degerli Grinler
konusunda markamizin hep yaninda olmustur.
Sektdre girdigimiz 2012 wilindan bugtine kadar
markalarimiz) desteklemistic”

'I'I'll-tlnl .Hnﬂ ile trendleri

Sektordekl yeni trendleri sordugumuz Akbaba;
"Turkiye'de santi yaygin elarak hemn pasta sivama
hem de kremalan hafifletmek igin kullanilyor.
Genelde cesitli cicek figlrleri ve stslemeler igin
seker hamury tercih edilitken, Pristine santi ile
trendleri degistirdik. Bilindigi Gizere dekorasyon
konusunda tim dinya daha dogal stislemelere
ve yemesi hafif drinlere yanelmis durumda,
Pristine bitkisel santi ile yapilan dekorasyonlar,
renkli cigek figirler, hem istenilen sekli kalaylikla
alirken hem de hafif tadiyla keyifle yenilebilir
tzelliktedir” agklamasinda bulunuyor.
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Alfa Pastacilik Yaglar1 ile A’dan Z’ye Pastacilik

Alfa Pastacilik Yaglar tarafindan
hazirlanan ve tiim Tiirkive 'vi kap
savan Alfa Usta Bulusmalart bu

Tiirkive genelinde biiyiik bir bagan
elde eden ve kisa siirede baganisim
zirveye tasiyan  Alfa Pastacihik

Yaglar her sene diizenledikleni usta
; seminerlerinde konsept degisikligine
rive tasiyip ‘A'dan £’ ve Pastaci- uilti.,

k' adr  altinda kapsamh  bir
program hazirlad:.

sene seminerlerini bir seviye ile-

Alfa Pastacihk Yaglan, A'dan Z've Pastacilik
konseptiyle seminerlerinde pastacihk ile ilgili
gegmisten yeni diinya trendlerine bir ¢ok ana
konu bash@m isledi. Bu konu bashklarimmn
arasinda mutfakta hijyenin onemi, veni diinya
trendleri, sunum drnekleri, giiniimiiz
pastacih@  nereye gidiyor, Gimdes Helal
sertifikasi ve dnemi ve diinden bugiine tasinan
trendler gibi  konular da  yerini  aldi
Kadir  Copdemir sunuculugu esliginde
gergeklesen sunumlar hem paylasima vonelik
hem de akillara kazinan neseli bir sohbet
niteligindeydi. '
Sunumlarda uygunlanan tarifler, Alfa Pastacilik
yaglan ve Felda Iffco’'nun  bu sene lansmanmi
yaptig1 Pristine Bitkisel Siv1 Santi ile hazirlandi,
Seminerde  bir ¢ok  siirpriz ve sovda
yer aldi. En ¢ok dikkat g¢eken sovlardan
biri de karsilikli kol biregi ve boyoz agan Alfa Ustalaninin sovuydu. Seminerin son

béliimiinde yer alan Fatma Ozmen Metinel'in figiir caligmasi da gok ilgi géren ¢alg-
malardan biriydi. Sunum igeriginin begenildigi kadar, sunum salonunda yapilan galig-
malar da dikkat ¢ekti. Tim tariflerin ve daha azla ikramhgin bulundugu  sunum
biifesi, ve sergi nitelindeki diinyadan vitrin  omekleri  kosesi  biiyiik  ilgi
gordil. A'dan Z’yve Pastacilik seminerleri sene igerisinde Tarkh sehirlerde devam ede-
cektir,

& Alfa o




TURTA HAMURUMURK

MALZEMELERI « 30 gr Alfa Genel
« 350 gr un « 1 yumurta
«Ggrtuz « 45 gr seker

« 15 gr seker

= 230 gr Alfa Genel

= &0 ml soduk su

UZERD iCiN MALZEMELER

Kullanacaginiz mikser haznesi, yad ve un soguk
almalidir. Cror doku bu sekilde saglanacaktr.

Bu kivami aldiginda su eklemeyi birakin, hamuru

2Z'ye bolip 2 parcayr da streg bir film Gzerine alin.

S04 ﬁttuﬂun uz hamuru biraz daha toplayin.
Bu kivama gelecektir,

IIk parcayi agmaya baslayin.

Malzemaler & degmeden mikserde kanstirin,
lgerisine ekleyecediniz suyu damla damla

ekleyin. @ Alfa

Streg filmi hamurunuzun Ozerine kapladiginizda
hamur kendisinl toplayacaktir. 2 pargay da bu
sekilde en az 1 saat sogumaya birakin.
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23 el tart kalibaruz igin 30 cm capinda kesin.

& Alfa os
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2. Hamurunuzu da agip tirtikli
parcalara balln.

bir rulet bicak ile

Turta kabuna yerlestirdiginizin hamurunuzun ig
dolgusunu [lave edin. { SFO7)
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Uzerine Alfa Genel Amach Margarin pargalan
brakip, sepet seklinde kaplayin.

P

Son olarak kenarlarini da sekillendirp Gzerini
yumiirta ile yadlayip toz seker serperek bitirin,




MALZEMELER
VisMELI DOLGU igiN
+ 800 gr visne
* 300 gr seker
- 120 ml su
=90 gr misir nigastasi
= 60 mi limaon suyu
+ 30 ml erimis Alfa Chef

HAZIRLAMISI

ELMAL| DOLGU IciN

= 1300 gr elma

« 120 gr seker

« 1 tutam targin

=1 tutam muskat

« 1 tutam zencefil

« 15 mil limon suyu

+ 1 limon kabugu rendesi

« 30 gr Alfa Chef (rendelenmis)

Turta hamuruny belirtildigl gibi hazirlayin, {sf 04-05)
Bu sirada dilediginiz bir ic dolgu hazirlayin. Elmali, portakal marmelath, kayisi marmelatl ve visneli

ceasitler yapilabllir.

WisNELI pOLGU

Visnelerin gekirdeklerini gikartip genis bir kaba alin,
« Kalan malzemeleri de ekleyip bir spatula yardimiyla kanstirin, { Resim A } Malzeme sulu bir kivam aldiginda
kullanima hazirdir. Turtanin igine koyup hazifayabilirsiniz. { Resim B }

ELMALL DOLGY

« Elmalar kip kip ya da ince ince dograyin.
« Bir kaba aktanp lcerisine sekerl, baharatlar, limeon suyunu, limen kabugunu ve ve Alfa Chef'| karistinin.
+ Kansiminiz kullanima hazirdir. { Resim C)

RESiM B RESim C




|
' MALZEMELER
RIKOTTA PEYNIRI KURABIYE SUSLEMEK IciM
« 1 litre siit 540 grun « Pembe s gida boyas:
« 5 yemek kasid limon suyu « 1 gay kasig) karbonat + Toz seker
; « 3 yumurta « Taze nane
RIKOTTALI DOLGU +155 gr seker
« 500 gr rikotta peyniri « 120 mi siit
*110gr toz ?Eker_ ; « 115 gr eritilmis Alfa Genel
« 1 portakal kabugu rendesi  Limon kabugu rendesi

-7 ml vanilya aromasi

HAZIRLANISI

RiKOTTA PEYMIRI

« Sutisitin.Ozeri ince kaymak tutup, hafif duman gikmaya basladiginda altini kapatin.
« Limon suyunu ekleyip kanstinn.

»Tencerenin agzina bir mutfak bezi keyup kapatin,

« 2 saat demlendikten sonra bir tilbentle sizp, suyunu iyice sikin.

RIKOTTALI DOLGU

= Rikotta peynirini sekerle kremamsi kivam alana kadar ¢irpin,

« |cerisine portakal kabugu rendesi ve vanilya ekleyin. ( Resim A}
- Karisimi strag film ile sanp sodutun,

KURABIYE

» Finn 180°Clye ayarlayin.

+ Unu ve karbonati bir kaba eleyin.Ortasini havuz gibi agin.

» Ayri bir kapta yumurta ve sekeri cirpin. lgerisine sOt, erimis Alfa Genel ve limon kabugu ekleyip
yumusak bir kansim elde edene kadar girpin.

« Kanisimi unun ortasina alin yavas yavas yedirin { Resim B ).

» Hamurdan bir top elde edin, eder cok yapis yapis Ise1-2 kasik daha un ekleyip 5 dk dinlendirin,

+ Bir kastk yardimiyla hamurdan 44-48 adet minik topcuk hazidayip vagh kagitlann Gzerine dizin.

» Her hamur topunun Ozerind hafifce bastinn ki biraz yayilsin. { Resim C )

+15 dk pisirin, altlan altin sarisi Gstleri agik renk olacak.

BITIRMEK igiN
« Kurabiyeler hala ithkken cay kasidn ile icinden kiigik bir parca alip hazirladigimiz dolgu ile doldurun.

{ Resim D) Kurabiyeyi delmemeye galisin,
+ Her kurabiyeye bir es bulup birlestirin,

« Her kurabiyeyi gida boyasi ve firca yardimiyla boyayin,
+ Sekerin Ozerinde yuvarlayin,
« Bittikten sonra streg film ile kaplayip buzdolabinda sogutun. Bu ic delgusunun kwvam almasini

sadlayacaklir,
+ Nane ile sisleyip servis edin.

RESIA A REsim B REsima € REsim [

B S . . n"
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RESIM A
| i

RESim

REsiM F

MALZEMELER
SEFTALI KOMPOSTOLU JOLE

HiNBISTAMCEVIZL LIMOMLU KEK FRAMBUAZLI SEFTALILI BAVYERA

« 2 ¢ay kasigl toz jelatin = 94 gr yumurta beyaz KREMASI]
- 30 gr ananas - 30 gr tez seker - 2,5 gay kagig) toz jelatin
« 90 gr seftali + 16 gr toz badem « 110 gr frambuaz
« S0 muz « 77 gr pudra seker « 90 gr seftali
« 20 gr seker « &0 gr hindistan cevizi rendesi « 120 gr Pristine Bitkisel Sun Santi
« 30 ml portalak suyu = 1 limon kabugu rendesi = 110 gr sut
= 10 ml limon suyu « 1 tutam tuz « 35 gr toz seker
« 16 gr un + 5 mil vanilya aramasi
= 40 gr yumurta saris
« 35 gr toz jeker
HAZ'RL.&HI‘S\' LIMOMNLU BAVYERA KREMAS
= 1,5 cay kagig) toz jelatin
. _ = 70 gr Pristine Bitkisel Sivi Santi
SEFTALI KOMPOSTOLU JOLE « 70 ml siit
Jelatini 2 cay kasig buzlu su ile islatin. Meyveleri Smm klpler « 15 gr toz seker

halinde dograyin. Bir sos tavasina jelatin disindaki tim « 2 limon kabudu rendesi
malzemeleri alin. { Resim A } 5-7 dakika boyunca kaynatin. « 20 gr yumurta sarsi
Sekerin erdidine emin alun. Jelatinl de mikredalgada eritin. = 15 gr toz seker
Meyvelerin Gzerine dakip kanstinn ardindan bir kaba aktanp

{ Resim B) 2-3 saat sofutun.

HINDISTAN CEVIZLI LIMONLU KEK

Yumurta beyazlanni kiiplrens kadar irpin. lgersine toz seker llave edin ve kar gibl olana kadar
cirpmaya devam edin. [cerisine badem unu, pudra sekeri, hindistan cevizi, limon kabugu rendesi, unu
ve tuzu yavas yavas yedirerek ilave edin. Silpata dékip 160°C'de | Resim C ) 20 dk pisirin. Sodumaya
kirakin.

FRAMBUAZLI SEFTALILI BAVYERA KREMASI

Jelatini 3 cay kasigi buzlu su ile islatin, Frambuaz, (ya da bagirtleni) seftali ile plre haline

getirin. Pristine Bitkisel Sivi Santi'yi cirpin ve buzdolabina alin. Bir sos tavasinda siti sekerive vanilyay:
kaynatin, Baska bir kapta yumurta sansini ve sekeri cirpin, 1. Kangim kaynama noktasina geldiginde,
yumurta saril kangima strekli crpmaya devam ederek ilave edin. Karnsimi tekrar sos tavasina alip
kivam alincaya kadar 1-2 dk daha karistirmaya devam edin, Atesten alin ve icerisine frambuazh karisirm
ilave edin. { Resim D ) Jelatini mikrodalgada eritip kanisimin igerisine dékiin. { Resim E JBu kremayi
sofutup igerisine Pristine Bitkisel Sivi Santi‘yi ilave edip bitirin.

LIMOMNLU BAVYERA KREMASI

Jelatini 2 cay kasit buziu su ile islatin, Pristine Bitkisel Sia Santi'yl girpin, Buzdelabina alin.Bir sos
tavasina, siitd, sekeri ve limon rendesini alip kaynatin. Bagka bir kapta, yumurta sanlanni ve sekeri

cirpin. Limon rendeli kansim kaynama noktasina geldiginde, yumurta sanh kansima siirekli cirpmaya
devam ederek ilave edin. Tekrar sos tavasina alip kivamin alincaya kadar 1-2 dk daha pisirin, Atesten alin,

Jelatini mikrodalgada 1siip sosun icerisine ahp kanstinin, Kremayi sogutun. Soduduktan sonra Pristine
Bitkisel Sna Santi'yi ilave edin.

BIRLESTIRMEK ICiN

Istedigjiniz boyutta bir pasta cemberi alin, En alta bir parga kek koyun, ( Resim F) Gzerine frambuazl
seftalili bavyera kremasini koyun, Tekrar kek koyun ve tekrar frambuazl bavyera kremasini koyun,
Ardindan seftali kompeostolu j6leyi koyun { Resim G )} ve bir dilim daha kek koyun. Son olarak limenlu
bavyera kremasini ilave edip { Resim H ) buzdolabinda 3 saat sogumaya birakin. Dolaptan gikardiktan
sonra iizerine fildisi ganaji dékip 3-6 saat daha segutun ve dilediginiz gibi sisleyin.

& Alfa n



MALZEMELER

Lt ISPAMAKLI PEYMIRLI SCOME
e ’ / +350grun
" v : T e « 15 gr seker
AAdVE K L - 65 gr Alfa Genel Amach Margarin
/ g 'y \ 5

L BN J i - + 50 gr Alfa Krema Yad
gy q&. o T8 ; i / - 250 gr1spanak
g W0 e « 200 gr beyaz peynir
T . o « 250 gr yogun kivaml krema
- Yagh kadit

» 30 gr yogun kivamh krema

HAZIRLANIZI

« Finnn 225 Chye ayarlayin.

« Unu ve sekeri bir kapta kanstinn.

» Soguttugunuz Alfa Genel ve Krema yadin bu karnsimin igerisine ilave edin ve kumlu bir yap elde
edene kadar el degdirmeden mikser ya da ezici ile kanstinn,

- Ardindan icerisine 1spanak ve beyaz peyniri kanstirin. 200 gr kremayi ilave edin. { Resim & ) Eger
gerakirse kasik kasik 50 gr'a kadar daha krema (lave ederek yodurabilirsiniz. { Resim B-C )

« Hamuru 5 dk dondurun.

« Hamuru hafif unlanmus bir yagl kadida alin, 20 com'lik bir daire elde edecek sekilde agip { Resim D)
8 (iggen pargaya bolin. (Resim E) Pargalann arasinda 5 cm bosluk birakarak firin tepsisine dizin.
Uzerlerini krema ile firgalayin. { Resim F }

- 225°C'dle 14-16 dk plsirin.

RESIM A RESIM B

RESIM C




Cassatz

Al Forno

MALZEMELER

TABAN HAMURL igiN iC DOLGUSY igiN

« 400 grun « 400 gr Rikotta Peyniri (syf9)

= 200 gr seker = 200 gr seker

« 30 gr toz badem « 70 gr toz badem

+ 10 gr kabartma tozu « 100 gr damila cikolata

- Bir tutam tuz - 5 portakal sekerlemesi (dodranmis)
« 200 gr Alfa Genel

« 2 yumurta

2 yumurta sansi
« 1 limen kabudu rendesi

HAZIRLAMNISI

TABARM HAMURL

« Unu, sekerl, toz bademi, kabartma tozunu, tuzu kanstinn,

+ Hamurun ortasim havuz gibi agin ve icerisine Alfa Genel', yumurtalan ve limoen kabugunu alin. Bu
sekilde yodurun.

« Stre filme sanp 1 saat buzdolabinda sogutun.

ic POLGUSU
« Rikotta pevnirini seker ile kanstinn (seker icinde tamamen erisin)
« lgerisine badem tozunu, damla gikolatay: ve dogranmis portakal sekerlemesini ilave edin.| Resim A )

« yice kanstinip kenara alin,

BITIRMEEK (€N

« 24 cm'lik cember bir halkayi unlayip yvaglayimz.

«Tezgahi unlaymn ve hamum 2'ye bélin. Yanm santim kahinlidinda agin.

« Hazrladiginiz cemberi bu hamur ile kaplayin Resim B )

« Igerisine hazirlamis oldugunuz dolguyu ilave edin.( Resim C )

= Kalan hamuru Ozer igin tekrar agip dolgunun Gzerini kaplayin. Resim D-E
+ 180°C 'de 40 dk pisirin.

- Sefuduktan sonra pudra sekeri serpin.

RESiA A RESiM B

RESIM ©




AYSE YAMAN (LE
DUGUN PASTASI

PRISTINE

Pristine Bitkisel Sivi Santi ile
Cicak yapimi igin 5 temel
malzeme gereklidir;

1- Krema posetleri

2- Krema sikma uglar (duylar)
3- Cigek yapma civisi

4- Cicek tasima makasi

5- Kapaklar

S yada jel grda boyalar ile
Pristine Bitkisel Sivi Santi'yi
renklendirebilirsiniz.

Gl yapirmi igin gigek yapma
Givisi Ozerine A gorsalindeki
gibi yuvarlak uglu duy ile
zemin tomurcuk, B girselin-
deki gibi bir duyla da yaprak-
lar yapilir.

B gorselindeki duy ile zemin
gevresinde donerek standart
1- 3-5-T7 sira yaprak yaparak
guld tamamlayabilirsiniz

04 Tl

Erengll cigedi igin ilk olarak
acik yesil renkli Pristine Santi
hazirlanir. Pristing’i gida
boyasi ile kanstinrken koglk
spatula kullanirsamz santi
icinde olabilecek hava kabar-
ciklann da séndarebilirsiniz.

Cigeklen pastaya gigek makas
yardimiyla yerlestinyoruz.
Cigeklerin altina desteklemesi,
yapismas ve daha havada
durmasi igin biraz Pristine
sikilmas gerekmektedir

i

Son olarak G gorselindeki
duyla gesitl tomurcuklar yapip
buketi tamamliyoruz.

=
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Erengidl cigedi yapm igin &,C
ve D gtirsellerindeki duylan
kullaniyoruz. A girselindeki
duy ile diz zemin kremasi
sikildiktan sonra Ozerine C
girselindeki duy ile yesil
renkli i yapraklar daha sonra
da D gorselindeki duy ile
blyak kivniml renkli dis
yapraklar yapiyoruz.

Kirdan yardimiyla cicekleri
makas Uzerinden alttaki
kremaya yapistinyoruz.

%M

Kasimpat cicedi igin A girse-
lindeki duy ile duz zemin
olusturduktan sonra E garse-
lindeki krema ucuyla kugik
ince yapraklan yapiyoruz.

/O
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Cicekler arasindaki boslukla-
ra F gorselindeki duy ile
yapraklar yapiyoruz

RS
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Bayatlayan
ot EMNTERE.

Selanik gevredi gibi geg bayatlayan |

leziz Orinler, evde olmazsa olmagz. |

Aniden gelen misafire en gizel ¢dzim. |

Tuzlu, tath olarak kasa dniinde glzel | : P

ambalajlarla sergilenebilir.{  —rmrerrmre e

1 Giin Icinde Mini

preeee e e = Atistirmahklar
| Kim glizel ambalajli bir sey gérdiigiinde, g

| (istelikte rakamlan uygunsa almaz ki?

Cantaya atmalik, gln icinde achd

R - ; : atigtiracak Oriinler artik ok revacta.
i Igerisinde bir adet kek veya kurabiye bile 3 . - ‘l'rl.llilﬂlgmini Biirabie e e kElru mey‘geli

. olsa glizel bir ambalaja girdi mi, egine = 1{'1 barlar bunun igin cok uygun

| dostuna giklik olsun diye insarin alip o Cawi . 3 bir alternatif olabilir. |
eve gﬁit(]resi gE'iyOI‘. J‘It(\l:.liitifi \

Bu minicik gitir
 kurabiyeler,

|5 gayinda hos
| bir kagamak.

: Az miktarda olunca
{almanin bir zaran da
| yok gibi duruyor.

i Para (st yerine satin alip e W
| gitmek igin ideal bir alternatif. l!'l‘!" Kun ‘Il"}{
Karisimlar

Calisan hanimlara yénelik evde |
citr gitir taze kurabiye yaprmak igin |
hazir kurabiye kansimlarn |

simdi dedilse bile ilerleyen |
glnlerde cok moda olacak. |

Hem katkisiz bilinen drinler, |

hem de ambalajiyla "beni al” diyor. |
|

Denemekte fayda var. |




ALFA MARKASI

GIMDES HELAL SERTIFIKALI
URUNLERLE FARK YARATIYOR.

Gimdes Helal Sertifikasim ilk alan yag firmalanndan FELDA IFFCO Gida Sanayi, kalitesini
sertifikalanyla belgelemistir. FELDA IFFCO, pastacilik yaglan kanalinda ALFA markasi ile
Gimdes Helal sertifikali yeni Urlinlerle sektdrde farkliik yaratiyor,

GIMDES KAPSAMINDAKI URUNLER

Alfa Genel Amagh Pl'a'fq‘\ Alfa N
Alfa Baklava -, [

o~ Alfa Pogaca
Alfa Baklava Sade ' M= ;

Pastacilik Yaglar

Alfa Aycicek

Alfa Baklava Ozel HALAL Alfa Saft

Alfa Borek = Alfa Acma

Alfa Cig Kofte ’k«%*mc M6 > Alfa Pralin

Alfa Krema . i Alfa Kizartma Yadi

Alfa Tath Kizartma )

ALFA USTALARI HER YERDE

Ustalarimiz 2016 yilinin ilk 6 ayinda 1500 noktada demo
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